NATURFUNDUS
OLMANUFAKTUR
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Leckeres, naturtribes Ol aus
vevrschiedenen Olsooten und
Nissen, nakiv unch kcd.tgep\resst.

Auch ous lhren Nissenl

Letteuarube S/4, #4324 Bietigheim-Bissingen
Telefon: 0FA42/43285, Mobil: O460-27768%5

Unsere oktuellen bffuuugsze\tem
findken Sie hier:

654180

www.hoturfundus.cde



Unseve Olmanufoktur...

...bietet Leckere, nakive undk kaltgepresste Ole von
Somen undk Nixssen aus unsever Geaeud, schonend
gepvesst und noturtvib o,bgefii\_l_t‘.

Die Techuik...

...besteht aus einer speziell konstvuievten Schne-
ckenpresse, welche aus einer Vielzahl von Olsaaten
unck Nitssen auf schonendste Weise dos Ol gewinnt!

...hiLft beim Knacken dev Nussschalen!

Leckeves O\...

...kbnnen wmit unserer Olpresse auch aus kleinen
Mengen an Samen undk Niissen gewonnen wevelen!

Preise Lohup\ressuug Wolnirsse:
Do wir auch Kleinere Mengen, ab 3kg lhrevr Nuss-
kevvne pressen, bevechnen wir elnen Grumdbetraa pvo
kuftrag far die jeweilige Einrichtung unck abschlie-
Pevde Reinigung chev Presse. Dazu kowwt cdhann ein
‘:estbetraa pro Liter gewonnenewm O\

Aktuelle Preise unter noturfundus.de.

Nitsse vorbeveiten:
A. Nusse fleifg auflesen, wie sie fallen.

2. Noch dewm Auflesen dhie Nisse on einew tvocke-
nen, warwmen unck Luftigen Ove woglichst einschichtig
zum Trocknen ouslegen.

3. kb Dezewbevr/Weihnachten wmit dewm Knocken
beginnen. Kevne nach dewm Knacken nochwmals zum
Trocknen fur 2 Wochen auslegen. Danach n alte
Kissenbezirge, odker dhuliches, fillen unck Luftig
aufbewahVeh/aufhﬁ.haeh.

4. Keinesfolls die Niisse/Kevne extvemer Witze
(Kochelofen, Bockofen etec.) aussetzen.

5. Wenn Sie wmit Knacken f'ertia sinck, wmelden.

Olflaschen unck Kanister
konnen Sie bel uns ebenfolls evwevrben.

Kvwmelcung evfovdevlich!





